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TPOYpapp

Iéumtn 1 OxTwpPpiov

INapovoiaon tne oepag Documenta et Monumenta kat tov ITooyodppatog
MeNSale

- Identita euromediterranea e paesaggi culturali del vino e dell’olio

- Testamentum porcelli: Storie, consuetudini e valori culturali

- ...come sa di sale lo pane altrui: Il Pane di Matera e i Pani del Mediterraneo
18.30, Audp10éatoo EIE

ZUVTovIoTHC:

Talwroxne Koaiaz, AtevOvvng Ivotitovtov Iotogikawv Egevvawv-EOviko
Toovua Egevvawv

Xvuuetéxovv:

Antonella PELLETTIER], Istituto di Beni Archeologici e Monumentali-CNR e
responsabile scientifica del Progetto MenSALe

HAtag ANATNOQETAKHS, IvoTitovto Iotogikwv Egevvawv - EIE

Xototivar ATTEAIAH, Ivotitovto lotopikwv Egevvav - EIE



Programma

Giovedi 1 Ottobre

Presentazione di volumi pubblicati dal Progetto MenSALe

- Identita euromediterranea e paesaggi culturali del vino e dell’olio

- Testamentum porcelli: Storie, consuetudini e valori culturali

- ... come sa di sale lo pane altrui: Il Pane di Matera e i pani del Mediterraneo
18.30, Aula della Fondazione Nazionale Ellenica per la Ricerca

Coordinatore:
Taxiarchis Kovrias, Direttore dell'Istituto per la Ricerca Storica - FNER

Partecipano:
Antonella PELLETTIER], Istituto per i Beni Archeologici e Monumentali-CNR e
Responsabile scientifica del Progetto MenSALe

Ilias ANaGNosTaKIs, Istituto di Ricerche Storiche - FNER

Christine ANGELID], Istituto di Ricerche Storiche - FNER



Iapaoxevn 2 OxtwPpiov

IIpoedpeio:
Ta&wdoxne Koalaxz

10.00-10.30 XawpeTiopot

10.10-10.30

Antonella PELLETTIER], (Istituto di Beni Archeologici e Monumentali-CNR e
responsabile scientifica del Progetto MenSALe)

Introduzione al tema

IMowtn Xvuvedoin

IIpoedpeio:
Ernesto D1 Renzo, Xototivaw AITEAIAH

10.30-11.00
Maciej Koxoszko, University of L.6dz
Milk (yaAa) as a Medicament in Galen’s Selected Writings

11.00-11.30
Zofia Rzeznicka, University of £odz
Sour Milk and Whey as Food in Galen’s “De alimentorum facultatibus”

11.30-12.00

Maopta XPoNH, Ag EOvikov Kamodiotolakov Iavemiotnuiov

To yaAa kot ta TPOLOVTA TOV 0T LATPLKA Kelpeva TNG Péone pulavtivig
nteptodov (9oc-11o¢ at.)

12.00 - 12.30 AtdAeippa
Aevtegn Xuvedoia

IIpoedpeio:
Béatrice CHEVALLIER-CASEAU kat I'epdoipoc MEPIANOE

12.30-13.00

Zrapdtne Mnoyzes, Anpoxotteo [avemiotuio @pakng

Zvupolaia yadaxtotpoiac otny Alyvnto: AlaopaAion Tnc ToOLOTNTAG KAl
T1C TT000TNTAG TOV avBOpawTtivov yadaxktog



13.00-13.30
Nixn TzipoNH, Ivotitovto Iotopuwcwv Egevvwv - EIE

Fertility, Bodily and Spiritual Sustenance from the Female Deities of the Eastern
Mediterranean to the Virgin Lactans

13.30-14.00

Xovor) Mnioypmioy, Edpopeta Agxatot)twv, Xavik

Breasts and Bottles: The Contribution of Bioarchaeology to the Study of Infant
Feeding Practices in Byzantine Greece

Toitn Xvvedgia

IIpoedpeio:
Michel KaprrLaN wot Nikn TsIPONH

17.30-18.00
XapAewa Iamayeweyiddov, Ivotitovto Iotopikwv Egevvav - EIE
De re casearia

18.00-18.30
Béatrice CHEvALLIER-CASEAU, Université Paris IV, Paris-Sorbonne
Byzantine Christianity and Milk Products

18.30-19.00
Ernesto D1 Renzo, Universita degli Studi di Roma « Tor Vergata »
L’alimento che vive: il latte e i suoi poteri

19.00-19.30

Maogia AEONTEINH kat I'epdopog MEPIANOE, IvotitovTo Iotogueawv Egevvav
- EIE

AT0 T edéouata oTic aAxnuikéc ovvtayéc: Iowkidec xpnoelc tov yadaxtog
KL TOV TUPLOY 0ToVG Aaovg Tne AvatoAikne Meooyeiov katda tov Meoaiwva



Venerdi 2 Ottobre

Presiede:
Taxiarchis Kovrias

10.00 - 10.10
Saluti

10.00-10.30

Antonella PELLETTIER], Istituto per i Beni Archeologici e Monumentali-CNR e
responsabile scientifica del Progetto MenSALe

Introduzione al tema

Prima sessione

Presiedono:
Ernesto D1 ReEnzo e Christine ANGELIDI

10.30-11.00
Maciej Koxoszko, University of L.6dz
Milk (yaAa) as a Medicament in Galen’s Selected Writings

11.00-11.30
Zofia Rzeznicka, University of £odz
Sour Milk and Whey as Food in Galen’s “De alimentorum facultatibus”

11.30-12.00
Maria Curoni, Dott.ssa, Universita di Atene
Latte e latticini nella letteratura medica dell’epoca medio-bizantina (IX-XI secc.)

12.00-12.30
Intervallo

Seconda sessione

Presiedono:
Béatrice CHEVALLIER-CASEAU e Gerasimos MERIANOS



12.30-13.00

Stamatis Bussks, Demokritos Universita della Tracia

Contratti per nutrire con il latte in Egitto: garantire la qualita e la quantita del latte
umano

13.00-13.30

Niki Tsironri, Istituto di Ricerche Storiche - FNER

Fertility, Bodily and Spiritual Sustenance from the Female Deities of the Eastern
Mediterranean to the Virgin Lactans

13.30-14.00

Chryssa Boursou, Sopritendenza delle Antichita, La Canea

Breasts and Bottles: The Contribution of Bioarchaeology to the Study of Infant
Feeding Practices in Byzantine Greece

Terza sessione

Presiedono:
Michel Karran e Niki TsiroNI

17.30-18.00
Harikleia PaAraGEORGIADOU, Istituto di Ricerche Storiche - FNER
De re casearia

18.00-18.30
Béatrice CHEVALLIER-CASEAU, Université Paris IV, Paris-Sorbonne
Byzantine Christianity and Milk Products

18.30-19.00
Ernesto D1 Renzo, Universita degli Studi di Roma « Tor Vergata »
L’alimento che vive: il latte e i suoi poteri

19.00-19.30

Maria LEoNTsINI e Gerasimos MEeriaNos, Istituto di Ricerche Storiche - FNER
Dal cibo alle ricette alchemiche: Vari usi di latte e formaggi per i popoli del Mediter-
raneo orientale nel Medioevo



Lapfato 3 Oxtwfpiov
Tétaptn Luvedoia

IIpoedpeio:
Paolo GIuNTARELLI kat Magiot AEONTZINH

10.00-10.30
Michel KarLaN, Université Paris-I, Panthéon-Sorbonne

Les moines byzantins, leurs dépendances, leurs pareques et le fromage

10.30-11.00
HAlag ANATNOQETAKHE, IvotitoUto lotogucwyv Egevvav - EIE
“Les trous dans le fromage”:Amo tnv mepry papn tov WeAdov otny ovy xpovn

épevva

11.00-11.30
Xaong MEzsHs, Ecole des Hautes Etudes en Sciences Sociales, Paris

L1 xwpa twv « Qavuactwy » edeoudtwy: mPookAnon oe mapAayoviko

yevua

11.30-12.00
Maoia I'EPoAYMATOY, Ivotitovto Iotogikawv Epevvwyv - EIE
«Tvpiv kpnTiKoV, TVPLY TOVPKLIKOV, TVPLV amo Bevetiac»: About the Commer-

cialisation of Cheese in Paphlagonia in the 14th-15th Centuries

12. 00-12. 30
AdAeppa



[Tépmtn Xuvedgia

IIpoedpeio:
Antonella PELLETTIERT kott HAlog ANAINOQSTAKHSE

12.30-13.00
Avtwvia MATAAA kat Aglotéa MTIAZXAAH, XapokoTelo Iavemotuio
Indigenous Fermented Milks in the Mediterranean. A Heritage of Health and Civili-

zation

13.00 -13.30
Paolo GruntareLLl, Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata”

La produzione casearia nel Lazio: strumento di benessere e volano del turismo

13.30-14.00
Antonella PELLETTIERT kott HAlog ANATNOQSTAKHSE
Amodoytouog



Sabato 3 Ottobre

Quarta sessione

Presiedono:

Paolo GruNTARELLI e Maria LEONTSINI

10.00-10.30
Michel KarLaN, Université Paris-I, Panthéon-Sorbonne

Les moines byzantins, leurs dépendances, leurs pareques et le fromage

10.30-11.00
Ilias ANAGNosTAKIS, Istituto di Ricerche Storiche - FNER

«Les trous dans le fromage»: Dalla descrizione di Psello alla ricerca contemporanea

11.00-11.30
Charis Mzssis, Ecole des Hautes Etudes en Sciences Sociales, Paris

Nel paese delle meraviglie alimentari: invito alla tavola della Paphlagonia

11.30-12.00

Maria GErorLyMaToOU, Istituto di Ricerche Storiche - FNER

«Tvpiv kpnTIKoV, TVPLY TOVPKLIKOV, TVUPLV amo Bevetiac»: About the Commer-

cialisation of Cheese in Paphlagonia in the 14th-15th Centuries

12.00-12.30 Intervallo



Quinta sessione

Presiedono:

Antonella PELLETTIERI e Ilias ANAGNOSTAKIS

12.30-13.00

Antonia MataLas e Aristea BascuaLl, Universita «Harokopio», Atene
Indigenous Fermented Milks in the Mediterranean. A Heritage of Health and Civil-

ization

13.00 -13.30
Paolo GruntareLLl, Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata”

La produzione casearia nel Lazio: strumento di benessere e volano del turismo

13.30-14.00
Antonella PeLLETTIERI e [lias ANAGNOSTAKIS

Conclusioni
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