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C U R R I C U L U M  V I T A E   M I C H E L AN G E L O  P AS C A L E  
 

 
INFORMAZIONI PERSONALI 

Nome, Cognome  MICHELANGELO PASCALE  

Indirizzo  ISA-CNR, VIA ROMA, 64 - 83100, AVELLINO 

Telefono  +39 0825 299109 

Fax  +39 0825 299641 

E-mail  michelangelo.pascale@cnr.it 

Nazionalità  Italiana 

 
 

 
 

ESPERIENZA LAVORATIVA 

Data (da – a)  FEBBRAIO 2025 – PRESENTE 

Nome del datore di lavoro  
Consiglio Nazionale delle Ricerche, Istituto di Scienze dell’Alimentazione 
(CNR-ISA) 

Tipo di azienda o settore  Istituto di ricerca pubblico 

Funzione o posizione  Direttore facente funzioni 

   

 Data (da – a)  FEBBRAIO 2021 – GENNAIO 2025 

Nome del datore di lavoro  
Consiglio Nazionale delle Ricerche, Istituto di Scienze dell’Alimentazione 
(CNR-ISA) 

Tipo di azienda o settore   Istituto di ricerca pubblico 

Funzione o posizione  Direttore 

   

 Data (da – a)  FEBBRAIO 1998 – GENNAIO 2021 

Nome del datore di lavoro  
Consiglio Nazionale delle Ricerche, Istituto di Scienze delle Produzioni 
Alimentari (CNR-ISPA) (ex Istituto Tossine e Micotossine da Parassiti 
Vegetali, ITEM) 

Tipo di azienda o settore   Istituto di ricerca pubblico 

Funzione o posizione  
Ricercatore (1998-2006) / Primo Ricercatore (2007-2009) / Dirigente di 
Ricerca (2010-Gen. 2021) 

   

 Data (da – a)  GIUGNO 1993 - DICEMBRE 1993 

Nome del datore di lavoro  Oleifici Fasanesi s.r.l. 

Tipo di azienda o settore   Azienza privata 

Funzione o posizione  Chimico, controllo qualità 

 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione 

 Dipartimento di Chimica, Università degli Studi di Bari 

Qualifica conseguita  Laurea in Chimica (110/110 e lode) 
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MADRELINGUA  ITALIANO 

ALTRE LINGUE 

  INGLESE 

Lettura  Avanzato 

Scrittura  Avanzato 

Espressione orale  Buono 

 

FORMAZIONE (principale)   

2003  Borsa di studio CNR-NATO (2 mesi) presso Institute of BioScience and 
Technology Centre for Supermolecular Technology, Cranfield University, Silsoe 
(UK), dove ha acquisito esperienza sullo sviluppo di recettori sintetici (polimeri 
a stampo molecolare, MIP) per micotossine e sullo sviluppo e validazione di 
biosensori. 

1999  Progetto bilaterale CNR-CONICET (2 settimane) presso Department of 
Microbiology and Immunology, Universidad Nacional de Rio Cuarto (Argentina), 
dove ha acquisito esperienza sui biomarkers di esposizione alle micotossine. 

1998  Stage di 2 mesi presso VICAM L.P. (Watertown, MA, USA), dove ha acquisito 
esperienza sullo sviluppo e validazione di metodi basati su colonnine ad 
immunoaffinità per micotossine. 

1996  Borsa di studio (4 mesi) della "Plante forsk", Norvegian Crop Research Institute, 
Plant Protection Centre (Aas, Norway) – Progetto di ricerca "Mycotoxins in Maize 
in Zambia". 

1994-1997  Varie borse di studio del CNR presso CNR-ISPA, dove ha acquisito esperienza 
sui metodi di analisi di micotossine in matrici agroalimentari. 

   

CAPACITÀ ORGANIZZATIVE    In qualità di direttore dell’Istituto di Scienze dell’Alimentazione del CNR, dirige, 
coordina e promuove lo sviluppo delle attività dell'istituto di cui è responsabile 
nel rispetto dei regolamenti del CNR. In particolare gestisce le risorse umane, 
finanziarie e strumentali assegnate all'istituto per il suo funzionamento 
esercitando anche poteri di spesa nell'ambito del piano di gestione secondo 
quanto stabilito dal regolamento di contabilità; adotta gli atti di organizzazione 
interni all'istituto; predispone gli atti di associazione alle attività di ricerca 
dell'istituto; esercita il potere di rappresentanza dell'Ente nei limiti ed alle 
condizioni precisate con provvedimento del Presidente; informa il personale 
dell'istituto sull'andamento generale delle attività; partecipa alle attività della 
giunta dei direttori di istituto; svolge, in qualità di responsabile interno CNR dei 
trattamenti di dati personali, i compiti e le funzioni del Titolare in materia di 
protezione dei dati personali. 

  Team leader in numerosi progetti nazionali/internazionali del CNR-ISPA sulla 
sicurezza alimentare. 

  Dal 2006 al 2015 responsabile della Commessa del CNR AG.P05.008 "Metodi 
innovativi per la caratterizzazione degli alimenti e il controllo di micotossine, 
funghi tossigeni ed allergeni” del Dipartimento Bio-Agroalimentare (DiSBA) del 
CNR. 

  Membro di Commissioni Scientifiche di Conferenze Internazionali sulla 
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sicurezza alimentare. 

Moderatore di sessioni tematiche in Conferenze nazionali ed internazionali. 

  Componente della Commissione di Esperti per la valutazione scientifica delle 
proposte di competenza del DiSBA-CNR nell’ambito del programma Short Term 
Mobility 2017 e 2022, 2023, 2024 del CNR. 

  Componente della Commissione di Esperti per la valutazione scientifica delle 
proposte di collaborazione nel quadro degli Accordi Bilaterali del CNR con Enti 
omologhi stranieri (2017-2019). 

  Leader del WP6-Remediation, progetto MYCOKEY “Integrated and innovative 
key actions for mycotoxin management in the food and feed chain” (H2020, 
Project Number 678781). 

  Organizzatore di numerosi corsi di formazione internazionali sui “Metodi di 
analisi di micotossine in alimenti e mangimi” (Bari-Italia 2006, 2008, 2010, 2012, 
2014, 2017; Ankara-Turchia 2010, 2011; Yogyakarta-Indonesia 2013; Lusaka-
Zambia 2017; Santiago del Cile 2018; Wuhan-China 2019). 

  Delegato dell’Agenzia Internazionale per l'Energia Atomica (IAEA) per la 
valutazione delle infrastrutture di laboratorio del Toxicology Department - 
Indonesian Research Centre for Veterinary Science (BBALITVET), Bogor, 
Indonesia e per l’identificazione del bisogno di attrezzature e formazione del 
personale (2012). 

  Esperto dell’EU-TAIEX per il controllo delle micotossine negli alimenti presso la 
Chemistry Administration, Il Cairo, Egitto (2014). 

  Membro del gruppo di lavoro dell’Agenzia Internazionale della Ricerca sul 
Cancro (IARC) su “Misure di controllo per aflatossine: una base per migliorare 
la salute nei Paesi in via di sviluppo", IARC, Lione, Francia (2014). 

  Membro dei consulenti del “Coordinated Research Project (CRP) 2169” su 
“Integrated radiometric and complementary techniques for mixed contaminants 
and residues in foods”, Food and Environmental Protection Sub-programme 
(FEP) of the Joint FAO/IAEA Programme for Nuclear Techniques in Food and 
Agriculture (NAFA) (2016). 

  Esperto TC (Technical Cooperation) dell’Agenzia Internazionale per l'Energia 
Atomica (IAEA), per il corso di formazione AFRA sullo sviluppo di metodi di 
analisi per micotossine, c/o NISIR (National Institute for Scientific and Industrial 
Research), Lusaka, Zambia (Luglio 2017).  

  Esperto TC (Technical Cooperation) dell’Agenzia Internazionale per l'Energia 
Atomica (IAEA) per il corso di formazione interregionale sui metodi di analisi per 
micotossine, c/o Departamento de Laboratorios y Estaciones Cuarentenarias 
Agrícola y Pecuaria - Servicio Agrícola y Ganadero (S.A.G.), Santiago del Cile 
(Settembre 2018). 

  Esperto dell'Agenzia Internazionale per l'Energia Atomica (IAEA) per il 
potenziamento delle capacità analitiche dell "Office National de Sécurité 
Sanitaire des Produits Alimentaires” (ONSSA) in Tangeri, Marocco (Ottobre 
2019). 

  Dal 2008 al 2010, membro del COST 835-WG4 “Chemical and Biological 
Characterization of Metabolites”, EC DGXII, Bruxelles. 
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  Socio fondatore e Presidente (2008-2011) di Safe Wheat s.r.l., una società spin-
off del Consiglio Nazionale delle Ricerche. avente ad oggetto lo sviluppo di metodi 
analitici innovativi e la produzione e commercializzazione di strumentazione per il 
rilevamento di micotossine e residui chimici nelle produzioni primarie della filiera 
cerealicola. 

  Dal 2010 al 2014 editore di “Mycotoxicology Newsletter”.  

  Dal 2009 membro dell’Editorial Board della rivista Food Additives and 
Contaminants Part B - Surveillance (rivista con IF). 

  Dal 2015 co-editore della Topical Collection "Biorecognition Assays for 
Mycotoxins", Toxins - Open Access Toxicology Journal, MDPI (rivista con IF). 

  Dal 2020 co-editore dello Special Issue "Toxigenic Fungi and Mycotoxins: 
Ecology, Occurrence, and Prevention in a Climate Change Scenario" - 
Microorganisms (MDPI);  dello Special Issue “Development of Separative 
Techniques for the Detection of Natural Toxins" – Toxins (MDPI); Special Issue 
“Spectroscopic Methods in Food Chemistry” – Molecules (MDPI). 

  Dal 2020, co-Chair dell’ ILSI Europe Food Contaminants Task Force 
(precedentemente Process-Related Compounds & Natural Toxins Task Force). 

  Da febbraio 2021 Presidente dell’area tecnologica / Panel di valutazione 
“Alimentare” delle proposte progettuali nell’ambito dei bandi MISE-Fondo per la 
Crescita Sostenibile, per lo svolgimento delle attività di coordinamento, 
supervisione e validazione della procedura relativa all’attività di valutazione 
tecnico-scientifica delle proposte progettuali. 

  Dal 2021 Direttore del Polo Tecnologico UNINETTUNO Food Science presso 
ISA-CNR di Avellino. 

  Dal 2023 Rappresentante Supplente del CNR presso l’European Food Forum 
(EFF) per il periodo 2023-2026. 

  Dal 2023 Esperto CNR nell’ambito del Memorandum of Understanding siglato 
tra FAO, CNR, CREA , ENEA e ISPRA (attività di coordinamento ed esperto 
area di cooperazione “cross-cutting activities”). 

   

Attività di ricerca  Responsabile scientifico per il CNR-ISPA e CNR-ISA di numerosi progetti di 
ricerca e progetti di formazione: 

2023-in corso. Progetto “NUTRAGE – Nutrizione, Alimentazione e 
Invecchiamento Attivo” (Fondi FOE 2021).  

2022-in corso. Progetto PNRR Missione 4 – Componente 2 – Investimento 1.4 
“AGRITECH - National Research Centre for Agricultural Technologies” - Spoke 
9 “New technologies and methodologies for traceability, quality, safety, 
measurements and certifications to enhance the value and protect the typical 
traits in agri-food chains” 

2022-in corso. Progetto PNRR Missione 4 – Componente 2 – Investimento 1.3 
“ONFOODS - Research and innovation network on food and nutrition 
sustainability, safety and security – Working ON Foods” – Spoke 3 “Food safety 
of traditional and novel foods”  

2023-in corso. Progetto Traiettoria 5 “Nutraceutica, nutrigenomica e alimenti 
funzionali”, Azione 5.1 “Piano Sviluppo e Coesione Salute - FSC 2014-2020 
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“IDENTITÀ - rete Integrata meDiterranea per l’osservazione ed Elaborazione di 
percorsi di Nutrizione personalizzaTa contro la malnuTrizione”, 

2015-2016. Progetto Bilaterale CNR-ISPA e RCB (Research Center of 
Biotechnology, Russian Academy of Sciences, Moscow) "Development of new 
methods for rapid detection of bio- and anthropogenic low-molecular toxicants 
in food products of plant and animal origin. 

2014-2017. Progetto SEA-EU-NET 2 - “EU-ASEAN S&T cooperation to jointly 
tackle societal Challenges” (FP7 EU, INCO-2012-1). 

2013-2017. Progetto SAFE&SMART - “Nuove tecnologie abilitanti per la food 
safety e l'integritá delle filiere agro-alimentari in uno scenario globale” (Cluster 
tecnologici nazionali). 

2011-2016. Progetto CISIA - “Conoscenze Integrate per la Sostenibilità e 
l’Innovazione del made in Italy Agroalimentare”. Responsabile scientifico 
dell’OR2.1.1 “Sviluppo di metodologie e sistemi diagnostici avanzati per il 
miglioramento della qualità e sicurezza alimentare” (Law 191/2009). 

2011-2015. Progetto SAFEMEAT - “Innovazioni di processo e di prodotto per 
incrementare i profili di sicurezza e per diversificare la gamma dei prodotti 
(freschi e stagionati) a base di carne suina” (PON 2007-2013, MIUR). 

2011-2015. Progetto di formazione S.I.Mi.S.A. “Formazione di esperti altamente 
qualificati in sicurezza dei prodotti delle principali filiere alimentari pugliesi”, 
associato al progetto di ricerca S.I.Mi.S.A (PON 2007-2013, MIUR). 

2011-2015. Progetto di formazione SAFEMEAT “Formazione di capitale umano 
altamente qualificato in gestione e controllo di processi di produzione e della 
sicurezza e qualità”, associato al progetto di ricerca SAFEMEAT (PON 2007-
2013, MIUR). 

2011-2015. Progetto S.I.Mi.S.A. - “Strumenti Innovativi per il Miglioramento della 
Sicurezza Alimentare: Prevenzione, Controllo, Correzione” (PON 2007-2013, 
MIUR). 

2010-2014. Progetto Interregionale MICOPRINCEM - “Micotossine principali ed 
emergenti nei cereali (MiPAAF). 

2009-2013. Progetto “From Seed to Pasta” (AGER). 

2007-2009. Progetto SIGRAD - “Monitoraggio delle principali micotossine 
indotte dalla fusariosi della spiga su grano duro e individuazione di genotipi di 
grano duro tolleranti a specie di Fusarium tossigene” (MiPAAF). 

2008-2010. Progetto RAF-REGIONS “Bringing the Benefits of Research to 
AgroFood SMEs of the Regions of Central Macedonia, Puglia and Pazardjik” 
(FP7 EU). 

2008. Accordo di collaborazione scientifica tra CNR-ISPA e S.I.S-Società 
Italiana Sementi.  

2007. Progetto QUASICER - “Qualità e sicurezza dei cereali: disponibiltà ed 
efficacia di composti bioattivi” (FISR-MIUR). 

2006-2009. Collaborazione tecnico-scientifica tra CNR-ISPA e ARPA-Puglia per 
la formazione sull’analisi di micotossine. 

2006-2008. Progetto FSA - “Development of an improved method of analysis for 
the determination of T2 and HT2 toxins in foodstuffs” (Food Standard Agency, 
UK, project code: C03056). 

2005-2008. Progetto Interregionale MICOCER - “Valutazione e controllo della 
contaminazione da micotossine nelle produzioni cerealicole nazionali” 
(MiPAAF). 
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2004-2005. Progetto di formazione SINSIAF “Formazione di ricercatori 
altamente qualificati esperti in sistemi avanzati di garanzia della sicurezza delle 
filiere agro-alimentari con specifico orientamento al settore cerealicolo del 
Mezzogiorno”, associato al progetto di ricerca SINSIAF (PON 2000-2006, 
MIUR). 

2004, 2008, 2010. Accordi di collaborazione scientifica tra ISPA e Barilla G. & 
R. F.lli. 

2002-2010. Accordi di collaborazione scientifica tra CNR-ISPA e Syngenta Crop 
Protection. 

2002-2005. Progetto SISPROLAT - “Sistemi innovativi per la sicurezza delle 
produzioni tipiche lattiero-casearie” (Progetto Strategico 449/97). 

2000, 2003-2010. Accordi di collaborazione scientifica tra CNR-ISPA e Bayer 
CropScience. 

1999-2001. Micotossine nei prodotti agroalimentari e relativi metodi analitici 
(progetto del CNR). 

  Partecipazione a progetti di ricerca Europei / Internazionali:  

2021-in corso. HORIZON-INFRA-2021-SERV-01-01 (project number 
101058020): “Integrated SERvices supporting a sustainable AGROecological 
transition” (AGROSERV). 

2021-in corso.  FOOD/2021/422-681 “SUSTLIVES - SUStaining and improving 
local crop patrimony in Burkina Faso and Niger for better LIVES and 
ecosystems” (Agenzia Italiana per la Cooperazione allo Sviluppo).  

2019-2022. H2020 INFRADEV-02-2019 CSA METROFOOD-PP project 
“Infrastructure for promoting Metrology in Food and Nutrition (METROFOOD-PP 
- METROFOOD-RI).  

2016-2020. MYCOKEY (project number 678781): “Integrated and innovative key 
actions for mycotoxin management in the food and feed chain” (H2020). Leader 
del WP6 “Remediation”. 

2009-2013. MYCORED “Novel integrated strategies for worldwide mycotoxin 
reduction in food and feed chains” (FP7 EU). 

2007-2012. MoniQA “Monitoring and Quality Assurance in the Food Supply 
Chain (FP6 EU)”, 

2006. MYCO-GLOBE “Integration of mycotoxin and toxigenic fungi research for 
food safety in global system” (FP6 EU). 

2005-2020. VICAM - CNR-ISPA Consultancy agreement “Development of 
protocols for mycotoxin analysis using immunoaffinity columns”. 

   

Attività di docenza  Docente presso il Dipartimento di Scienze degli Alimenti, Università di Teramo 
(a.a. 2005, 2006, 2007) e in vari corsi post-universitari sulla sicurezza alimentare. 

  Istruttore in numerosi corsi di formazione internazionali sui metodi di analisi delle 
micotossine (Bari-Italia 2006, 2008, 2010, 2012, 2014, 2017, 2022; Ankara-
Turchia 2010, 2011; Yogyakarta-Indonesia 2013; Lusaka-Zambia 2017; Santiago, 
Cile, 2018; Wuhan-Cina, 2019). 

  Tutor di 7 dottorandi e 8 laureandi. 

  Relatore a numerosi convegni nazionali e internazionali (anche come relatore 
invitato) sulla sicurezza alimentare. 
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Altro  Revisore per numerose riviste internazionali: Analytica Chimica Acta, Analytical 
and Bioanalytical Chemistry, Analytical Methods, Critical Reviews in Analytical 
Chemistry, Crop Protection, Current Nutrition and Food Science, 
Electrophoresis, Food Additives and Contaminants: part A, Food Analitycal 
Methods, Food and Chemical Toxicology, Food Chemistry, Food Control, 
International Journal of Environmental Analytical Chemistry, Italian Journal of 
Food Sciences, Journal of Agricultural and Food Chemistry, Journal of AOAC 
International, Journal of Cancer Treatment and Diagnosis, Journal of 
Chromatography A, Journal of Food Composition and Analysis, Journal of 
Pharmaceutical and Biomedical Analysis, Journal of the Science of Food and 
Agriculture, Maydica, Mycotoxin Research, Phytopathologia Mediterranea, 
Sensors and Actuators B, Talanta, Toxins, World Mycotoxin Journal. 

   

Produzione scientifica  Google Scholar Page: 
https://scholar.google.it/citations?user=NzmyoNkAAAAJ&hl=it&oi=ao 

Scopus Author Identifier: 7004218940 

ORCID: 0000-0002-3898-1030 
 

Numero di pubblicazioni in riviste scientifiche: 242 (Google scholar) 

Numero di pubblicazioni in riviste peer-reviewed: 122 (Scopus) 

H-Index: 40 (Scopus), 48 (Google Scholar) 

Numero di citazioni: 5232 (Scopus), 7702 (Google Scholar) 

1 libro (co-editore) 

22 Capitoli in libri (9 internazionali, 13 nazionali) 

75 Articoli in riviste scientifiche nazionali o in riviste non lSI 

240 abstracts in Congressi Nazionali e Internazionali 

2 brevetti 

 
 

Pubblicazioni (riviste scientifiche internazionali) 
1. Rietjens I.M.C.M., Pascale M., Pellegrino G., Ribera D., Venâncio A., Wang D., Korzeniowski K. The definition 

of chemical contaminants in food: ambiguity and consequences. REGULATORY TOXICOLOGY AND 
PHARMACOLOGY, 2024, 155, 105739 (https://doi.org/10.1016/j.yrtph.2024.105739). 

2. Calabrese A., Capo A., Capaccio A., Agovino E., Varriale A., Pascale M., D’Auria S., Staiano M. An Impedance-
Based Immunosensor for the Detection of Ovalbumin in White Wine. BIOSENSORS, 2023, 13, 669 
(https://doi.org/10.3390/bios13070669). 

3. Ciaccheri L., De Girolamo A., Cervellieri S., Lippolis V., Mencaglia A.A., Pascale M., Mignani A.G. Low-Cost 
Pocket Fluorometer and Chemometric Tools for Green and Rapid Screening of Deoxynivalenol in Durum Wheat 
Bran. MOLECULES, 2023, 28, 7808 (https://doi.org/10.3390/molecules28237808). 

4. Zhao Y., Chen D., Duan H., Li P., Wu W., Wang X., Poapolathep A., Poapolathep S., Logrieco A.F., Pascale M., 
Wang C., Zhang Z. Sample preparation and mass spectrometry for determining mycotoxins, hazardous fungi, 
and their metabolites in the environment, food, and healthcare. TRENDS IN ANALYTICAL CHEMISTRY, 2023, 
160, 116962 (https://doi.org/10.1016/j.trac.2023.116962). 

5. Cervellieri S., Lippolis V., Mancini E., Pascale M., Logrieco A.F., De Girolamo A. Mass spectrometry-based 
electronic nose to authenticate 100% Italian durum wheat pasta and characterization of volatile compounds. 
FOOD CHEMISTRY, 2022, 383, 132548 (doi: 10.1016/j.foodchem.2022.132548). 

6. Ciasca B., De Saeger S., De Boevre M., Reichel M., Pascale M., Logrieco A.F., Lattanzio V.M.T. Mycotoxin 
Analysis of Grain via Dust Sampling. Review, Recent Advances and the Way Forward: The Contribution of the 
MycoKey Project. TOXINS, 2022, 14, 381 (doi: 10.3390/toxins14060381). 
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7. De Girolamo A., Lippolis V., Pascale M. Overview of Recent Liquid Chromatography Mass Spectrometry-Based 
Methods for Natural Toxins Detection in Food Products. TOXINS, 2022, 14, 328 
(https://doi.org/10.3390/toxins14050328). 

8. Pascale M., Logrieco A.F., Lippolis V., De Girolamo A., Cervellieri S., Lattanzio V.M.T., Ciasca B., Vega A., 
Reichel M., Graeber M., Slettengren K. Industrial‐Scale Cleaning Solutions for the Reduction of Fusarium Toxins 
in Maize. TOXINS, 2022, 14, 728 (https://doi.org/10.3390/toxins14110728) 

9. Ciasca B., Lanubile A., Marocco A., Pascale M., Logrieco A.F., Lattanzio V.M.T. Application of an Integrated and 
Open Source Workflow for LC-HRMS Plant Metabolomics Studies. Case-Control Study: Metabolic Changes of 
Maize in Response to Fusarium verticillioides Infection. FRONTIERS IN PLANT SCIENCE, 2020, 11, 664 (doi: 
10.3389/fpls.2020.00664). 

10. Ciasca B., Pecorelli I., Lepore L., Paoloni A., Catucci L., Pascale M., Lattanzio V.M.T. Rapid and reliable detection 
of glyphosate in pome fruits, berries, pulses and cereals by flow injection – Mass spectrometry. FOOD 
CHEMISTRY, 2020, 310, 125813 (https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2019.125813). 

11. Ciriaco F., De Leo V., Catucci L., Pascale M., Logrieco A.F., DeRosa M.C., De Girolamo A. An In-Silico Pipeline 
for Rapid Screening of DNA Aptamers against Mycotoxins: The Case-Study of Fumonisin B1, Aflatoxin B1 and 
Ochratoxin A. POLYMERS, 2020, 12, 2983 (doi:10.3390/polym12122983). 

12. De Girolamo A., Arroyo M.C., Cervellieri S., Cortese M., Pascale M., Logrieco A.F., Lippolis V. Detection of durum 
wheat pasta adulteration with common wheat by infrared spectroscopy and chemometrics: A case study. LWT - 
FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, 2020, 127, 109368 (https://doi.org/10.1016/j.lwt.2020.109368). 

13. De Girolamo A., Arroyo M.C., Lippolis V., Cervellieri S., Cortese M., Pascale M., Logrieco A.F., von Holst C. A 
simple design for the validation of a FT-NIR screening method: Application to the detection of durum wheat pasta 
adulteration. FOOD CHEMISTRY, 2020, 333,  127449 (https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2020.127449). 

14. De Girolamo A., Cervellieri S., Mancini E., Pascale M., Logrieco A.F., Lippolis V. Rapid Authentication of 100% 
Italian Durum Wheat Pasta by FT-NIR Spectroscopy Combined with Chemometric Tools. FOODS, 2020, 9, 1551 
(doi:10.3390/foods9111551). 

15. De Girolamo A., Ciasca B., Pascale M., Lattanzio V.M.T. Determination of Zearalenone and Trichothecenes, 
Including Deoxynivalenol and Its Acetylated Derivatives, Nivalenol, T-2 and HT-2 Toxins, in Wheat and Wheat 
Products by LC-MS/MS: A Collaborative Study. TOXINS, 2020, 12, 786 (doi:10.3390/toxins12120786). 

16. Lippolis V., Asif S., Pascale M., Cervellieri S., Mancini E., Peli A., De Amicis I., Robbe D., Minervini F. Natural 
Occurrence of Ochratoxin A in Blood and Milk Samples from Jennies and Their Foals after Delivery. TOXINS, 
2020, 12, 758 (doi: 10.3390/toxins12120758). 

17. Pascale M., Logrieco A.F., Graeber M., Hirschberger M., Reichel M., Lippolis V., De Girolamo A., Lattanzio 
V.M..T., Slettengren K. Aflatoxin Reduction in Maize by Industrial-Scale Cleaning Solutions. TOXINS, 2020, 12, 
331 (doi: 10.3390/toxins12050331). 

18. Pecorelli I., Guarducci N., von Holst C., Bibi R., Pascale M., Ciasca B., Logrieco A., Lattanzio V.M.T. Critical 
Comparison of Analytical Performances of Two Immunoassay Methods for Rapid Detection of Aflatoxin M1 in 
Milk. TOXINS, 2020, 12, 270 (doi: 10.3390/toxins12040270). 

19. Perrone G., Ferrara M., Medina A., Pascale M., Magan N. Toxigenic Fungi and Mycotoxins in a Climate Change 
Scenario: Ecology, Genomics, Distribution, Prediction and Prevention of the Risk. MICROORGANISMS, 2020, 8, 
1496 (doi:10.3390/microorganisms8101496). 

20. De Girolamo A., Cervellieri S., Cortese M., Porricelli A.C.R., Pascale M., Longobardi F., von Holst C., Ciaccheri 
L., Lippolis V. Fourier transform near-infrared and mid-infrared spectroscopy as efficient tools for rapid screening 
of deoxynivalenol contamination in wheat bran. JOURNAL OF THE SCIENCES OF FOOD AND AGRICULTURE, 
2019 99, 1946-1953. 

21. Moretti A., Pascale M., Logrieco A.F. Mycotoxin risks under a climate change scenario in Europe. TRENDS IN 
FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY, 2019, 84, 38-40. 

22. Centonze V., Lippolis V., Cervellieri S., Damascelli A., Casiello G., Pascale M., Logrieco A.F., Longobardi F. 
Discrimination of geographical origin of oranges (Citrus sinensis L. Osbeck) by mass spectrometry-based 
electronic nose and characterization of volatile compounds. FOOD CHEMISTRY, 2019, 277, 25–30. 

23. De Girolamo A., von Holst C., Cortese M., Cervellieri S., Pascale M., Longobardi F., Catucci L., Porricelli A.C.R., 
Lippolis V. Rapid screening of ochratoxin A in wheat by infrared spectroscopy. FOOD CHEMISTRY, 2019, 282, 
95–100. 

24. Lattanzio V.M.T., von Holst C., Lippolis V., De Girolamo A., Logrieco A.F., Mol H.G.J., Pascale M. Evaluation of 
Mycotoxin Screening Tests in a Verification Study Involving First Time Users. TOXINS, 2019, 11, 129. 

25. Ciasca B., Pascale M., Altieri V.G., Longobardi F., Suman M., Catellani D., Lattanzio V.M.T. In‐house validation 
and small‐scale collaborative study to evaluate analytical performances of multimycotoxin screening methods 
based on liquid chromatography–high‐resolution mass spectrometry: Case study on Fusarium toxins in wheat. 
JOURNAL OF MASS SPECTROMETRY, 2018, 53, 743-752. 



 

 

 

 

Pag. 9 - Curriculum vitae di Michelangelo Pascale   

  

 

26. Lippolis V., Cervellieri S., Damascelli A., Pascale M., Di Gioia A., Longobardi F., De Girolamo A. Rapid prediction 
of deoxynivalenol contamination in wheat bran by MOS-based electronic nose and characterization of the relevant 
pattern of volatile compounds. JOURNAL OF THE SCIENCES OF FOOD AND AGRICULTURE, 2018, 13, 4955-
4962. 

27. Lattanzio, V.M.T., Guarducci, N., Powers, S., Ciasca, B., Pascale, M., Von Holst, C. Validation of a lateral flow 
immunoassay for the rapid determination of aflatoxins in maize by solvent free extraction. ANALYTICAL 
METHODS, 2018, 10(1), 123-130. 

28. Pascale M., Slettengren K., Vega A., Lippolis V., Cervellieri S., De Girolamo A., Lattanzio V.M.T., Ciasca B., 
Reichel M. and Logrieco A.F. Mycotoxin Reduction in Maize by Industrial-Scale Cleaning Solutions. In: 
Proceedings of the 2nd Mycokey International Conference - Integrated Solutions for Mycotoxin Management, 16-
18 September 2018, Wuhan, China. Feng Jie Editor, 2018, 149-150 (ISBN: 978-7-5116-3810-6). 

29. Ciasca B., Lanubile A., Marocco A, Pascale M., Logrieco A.F. and Lattanzio V.M.T. Development of an integrated 
and open source platform for LC-HRMS metabolomic studies. Case study: metabolic response of maize induced 
by Fusarium verticillioides infection. In: Proceedings of the 2nd Mycokey International Conference - Integrated 
Solutions for Mycotoxin Management. 16-18 September 2018, Wuhan, China, Feng Jie Editor, 2018, 143-144 
(ISBN: 978-7-5116-3810-6). 

30. Lippolis, V., Porricelli, A.C.R., Cortese, M., Suman, M., Zanardi, S., Pascale, M. Determination of ochratoxin a in 
rye and rye-based products by fluorescence polarization immunoassay. TOXINS, 2017, 9(10), 305. 

31. Bianco, M., Sonato, A., De Girolamo, A., Pascale, M., Romanato, F., Rinaldi, R., Arima, V. An aptamer-based 
SPR-polarization platform for high sensitive OTA detection. SENSORS AND ACTUATORS, B: CHEMICAL, 2017, 
241, 314-320.  

32. Lippolis, V., Irurhe, O., Porricelli, A.C.R., Cortese, M., Schena, R., Imafidon, T., Oluwadun, A., Pascale, M. 
Natural co-occurrence of aflatoxins and ochratoxin A in ginger (Zingiber officinale) from Nigeria.  FOOD 
CONTROL, 2017, 73, 1061-1067. 

33. Lattanzio, V.M.T., Pascale, M. Determination of T-2 and HT-2 toxins in oats and oat-based breakfast cereals by 
liquid-chromatography tandem mass spectrometry. METHODS IN MOLECULAR BIOLOGY, 2017, 1536, 127-
136. 

34. De Girolamo, A., Ciasca, B., Stroka, J., Bratinova, S., Pascale, M., Visconti, A., Lattanzio, V.M.T. Performance 
evaluation of LC–MS/MS methods for multi-mycotoxin determination in maize and wheat by means of 
international Proficiency Testing. TrAC - TRENDS IN ANALYTICAL CHEMISTRY, 2017, 86, 222-234. 

35. Porricelli, A.C.R., Lippolis, V., Valenzano, S., Cortese, M., Suman, M., Zanardi, S., Pascale, M. Optimization and 
Validation of a Fluorescence Polarization Immunoassay for Rapid Detection of T-2 and HT-2 Toxins in Cereals 
and Cereal-Based Products. FOOD ANALYTICAL METHODS, 2016, 9(12), 3310-3318. 

36. McKeague, M., Velu, R., De Girolamo, A., Valenzano, S., Pascale, M., Smith, M., Derosa, M.C. Comparison of 
in-solution biorecognition properties of aptamers against ochratoxin A. TOXINS, 2016, 8(11), art. no. 336. 

37. De Girolamo A., Ciasca B., Pascale M., Lattanzio V.M.T. (2016). Determination of Trichothecenes and 
Zearalenone in Wheat and Derived Products by LC-MS/MS: Development of a Standard Method Within the CEN 
Mandate M/520. In: Proceedings of the 2nd IMEKOFOODS “Metrology Promoting Objective and Measurable 
Food Quality and Safety”, Benevento, University of Sannio, Italy, October 2nd - 5th, 2016, pp. 8-11 (ISBN 978-
92-990075-3-2). 

38. De Girolamo A., Ciasca B., Stroka J., Bratinova S., Pascale M., Visconti A., Lattanzio V.M.T. (2016). Performance 
Evaluation of LC-MS/MS Methods for Multi-Mycotoxin Determination in Maize and Wheat by Proficiency Testings. 
In: Proceedings of the 2nd IMEKOFOODS “Metrology Promoting Objective and Measurable Food Quality and 
Safety”, Benevento, University of Sannio, Italy, October 2nd - 5th, 2016, pp. 23-27 (© 2016 – IMEKO, ISBN 978-
92-990075-3-2). 

39. Pascale M., Visconti A., De Girolamo A., Lattanzio V.M.T., Lippolis V. (2016). Development and Validation of 
Analytical Methods for the Determination of Mycotoxins in Food In: Proceedings of the 2nd IMEKOFOODS 
“Metrology Promoting Objective and Measurable Food Quality and Safety”, Benevento, University of Sannio, Italy, 
October 2nd - 5th, 2016, pp. 132-136 (© 2016 – IMEKO, ISBN 978-92-990075-3-2).  

40. Mignani A.G., Ciaccheri L., Mencaglia A.A., De Girolamo A., Lippolis V., Pascale M. (2016). Rapid screening of 
wheat bran contaminated by deoxynivalenol mycotoxin using Raman spectroscopy – a preliminary experiment. 
In: Proceedings of SPIE 9916, edited by Elfed Lewis, Sixth European Workshop on Optical Fibre Sensors, 
99160W, University of Limerick, Limerick, Ireland, May 31 - June 3, 2016, pp. 1-4 (© 2016 SPIE · CCC code: 
0277-786X/16/$18). 

41. Morcia C., Tumino G., Ghizzoni R., Badeck F.W., Lattanzio V.M.T., Pascale M., Terzi V. Occurrence of Fusarium 
langsethiae and T-2 and HT-2 toxins in Italian malting barley. TOXINS, 2016, 8(8), 247. 

42. De Girolamo, A., Lattanzio, V.M.T., Schena, R., Visconti, A., Pascale, M. Effect of alkaline cooking of maize on 
the content of fumonisins B1 and B2 and their hydrolysed forms. FOOD CHEMISTRY, 2016, 192, 1083-1089. 



 

 

 

 

Pag. 10 - Curriculum vitae di Michelangelo 
Pascale 

  

  

 

43. Valenzano, S., De Girolamo, A., DeRosa, M.C., McKeague, M., Schena, R., Catucci, L., Pascale, M. Screening 
and Identification of DNA Aptamers to Tyramine Using in Vitro Selection and High-Throughput Sequencing. ACS 
COMBINATORIAL SCIENCE, 2016, 18(6), 302-313. 

44. Monaci, L., Pilolli, R., De Angelis, E., Carone, R., Pascale, M. LC-tandem mass spectrometry as a screening tool 
for multiple detection of allergenic ingredients in complex foods. ACTA IMEKO, 2016, 5(1), 5-9.  

45. Lippolis, V., Ferrara, M., Cervellieri, S., Damascelli, A., Epifani, F., Pascale, M., Perrone, G. Rapid prediction of 
ochratoxin A-producing strains of Penicillium on dry-cured meat by MOS-based electronic nose. 
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD MICROBIOLOGY, 2016, 218, 71-77. 

46. De Girolamo, A., Ciasca, B., Pascale, M., Lattanzio, V.M.T. Determination of trichothecenes and zearalenone in 
wheat and derived products by LC-MS/MS: Development of a standard method within the CEN mandate M/520. 
2nd IMEKOFOODS Conference: Promoting Objective and Measurable Food Quality and Safety, 2016, 8-11.  

47. Pascale, M., Visconti, A., De Girolamo, A., Lattanzio, V.M.T., Lippolis, V. Development and validation of analytical 
methods for the determination of mycotoxins in food. 2nd IMEKOFOODS Conference: Promoting Objective and 
Measurable Food Quality and Safety, 2016, 132-136. 

48. De Girolamo, A., Ciasca, B., Stroka, J., Bratinova, S., Pascale, M., Visconti, A., Lattanzio, V.M.T. Performance 
evaluation of LC-MS/MS methods for multi-mycotoxin determination in maize and wheat by proficiency testings. 
2nd IMEKOFOODS Conference: Promoting Objective and Measurable Food Quality and Safety, 2016, 23-27.  

49. Mignani, A.G., Ciaccheri, L., Mencaglia, A.A., De Girolamo, A., Lippolis, V., Pascale, M. Rapid screening of wheat 
bran contaminated by deoxynivalenol mycotoxin using Raman spectroscopy: A preliminary experiment. 
Proceedings of SPIE - The International Society for Optical Engineering, 2016, 9916, art. no. 99160W. 

50. Lattanzio, V.M.T., Ciasca, B., Terzi, V., Ghizzoni, R., McCormick, S.P., Pascale, M. Study of the natural 
occurrence of T-2 and HT-2 toxins and their glucosyl derivatives from field barley to malt by high-resolution 
Orbitrap mass spectrometry. FOOD ADDITIVES AND CONTAMINANTS - PART A, 2015, 32(10), 1647-1655. 

51. McKeague, M., De Girolamo, A., Valenzano, S., Pascale, M., Ruscito, A., Velu, R., Frost, N.R., Hill, K., Smith, 
M., McConnell, E.M., DeRosa, M.C. Comprehensive Analytical Comparison of Strategies Used for Small Molecule 
Aptamer Evaluation. ANALYTICAL CHEMISTRY, 2015, 87(17), 8608-8612. 

52. Pascale M. Recent developments in mycotoxin analysis. NEW FOOD, 2015, Vol. 18, Issue 5, 70-75 
(www.newfoodmagazine.com) ISSN: 1461-4642. 

53. De Girolamo, A., Cervellieri, S., Visconti, A., Pascale, M. Rapid analysis of deoxynivalenol in durum wheat by 
FT-NIR spectroscopy. TOXINS, 2014, 6(11), 3129-3143.  

54. Ventrella, A., Verrone, R., Cosma, P., Fini, P., Longobardi, F., Lippolis, V., Pascale M., Catucci, L. Physico-
Chemical Investigation on the Interaction between Ochratoxin A and Heptakis-2,6-di-O-Methyl-β-Cyclodextrin. 
JOURNAL OF SOLUTION CHEMISTRY, 2014, 43(8), 1436-1447. 

55. Valenzano, S., Lippolis, V., Pascale, M., De Marco, A., Maragos, C.M., Suman, M., Visconti, A. Determination of 
Deoxynivalenol in Wheat Bran and Whole-Wheat Flour by Fluorescence Polarization Immunoassay. FOOD 
ANALYTICAL METHODS, 2014, 7(4), 806-813.  

56. Pascale, M., Panzarini, G., Powers, S., Visconti, A. Determination of Deoxynivalenol and Nivalenol in Wheat by 
Ultra-Performance Liquid Chromatography/Photodiode-Array Detector and Immunoaffinity Column Cleanup. 
FOOD ANALYTICAL METHODS, 2014, 7(3), 555-562. 

57. Lippolis, V., Pascale, M., Cervellieri, S., Damascelli, A., Visconti, A. Screening of deoxynivalenol contamination 
in durum wheat by MOS-based electronic nose and identification of the relevant pattern of volatile compounds. 
FOOD CONTROL, 2014, 37(1), 263-271. 

58. De Girolamo, A., Lattanzio, V.M.T., Schena, R., Visconti, A., Pascale, M. Use of liquid chromatography-high-
resolution mass spectrometry for isolation and characterization of hydrolyzed fumonisins and relevant analysis in 
maize-based products. JOURNAL OF MASS SPECTROMETRY, 2014, 49 (4), 297-305. 

59. Longobardi F., Iacovelli V., Catucci L., Panzarini G., Pascale M., Visconti A., Agostiano A. Determination of 
Ochratoxin A in Wine by means of Immunoaffinity and Aminopropyl Solid-Phase Column Clean-Up and 
Fluorometric Detection. JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY, 2013, 61(8), 1604-1608. 

60. Ventrella A., Verrone R., Longobardi F., Agostiano A., Lippolis V., Pascale M., Maragos C.M., Appell M., Catucci 
L. Interactions between cyclodextrins and fluorescent T-2 and HT-2 toxin derivatives: a physico-chemical study.  
J. INCL. PHENOM. MACROCYCL. CHEM., 2013, 75(3), 285-292. 

61. De Angelis E., Monaci L., Pascale M., Visconti A. Fate of deoxynivalenol, T-2 and HT-2 toxins and their glucoside 
conjugates from flour to bread: An investigation by HPLC-high resolution-mass spectrometry. FOOD ADDITIVES 
& CONTAMINANTS: PART A, 2013, 30(2), 345-355. 

62. Lattanzio V.M.T., Ciasca B., Haidukowski M., Infantino A., Visconti A., Pascale M. Mycotoxin profile of Fusarium 
langsethiae isolated from wheat in Italy: production of type-A trichothecenes and relevant glucosyl derivatives. 
JOURNAL OF MASS SPECTROMETRY, 2013, 48, 1291-1298.  



 

 

 

 

Pag. 11 - Curriculum vitae di Michelangelo 
Pascale 

  

  

 

63. Pascale M., Panzarini G., Visconti A. Determination of HT-2 and T-2 toxins in oats and wheat by ultra-
performance liquid chromatography with photodiode array detection. TALANTA, 2012, 89, 231-236. 

64. Lippolis V., Pascale M., Valenzano S. and Visconti A. Comparison between slurry mixing and dry milling in 
laboratory sample preparation for determination of ochratoxin A and deoxynivalenol analysis in wheat. J AOAC 
INT., 2012, 95 (2), 452-458. 

65. Haidukowski M., Visconti A., Perrone G., Vanadia S., Pancaldi D., Covarelli L., Balestrazzi R., Pascale M. Effect 
of prothioconazole-based fungicides on Fusarium head blight, grain yield and deoxynivalenol accumulation in 
wheat under field conditions. PHYTOPATHOLOGIA MEDITERRANEA, 2012, 51, 1, 236-246. 

66. Barros G., Alaniz Zanon M.S., Palazzini J.M., Haidukowski M., Pascale M., Chulze S. Trichothecenes and 
zearalenone production by Fusarium equiseti and Fusarium semitectum species isolated from Argentinean 
soybean. FOOD ADDITIVES & CONTAMINANTS: PART A, 2012, 29(9), 1436-1442. 

67. Blandino M., Haidukowski M., Pascale M., Plizzari L., Scudellari D., Reyneri A. Integrated strategies for the 
control of Fusarium head blight and deoxynivalenol contamination in winter wheat. FIELD CROPS RESEARCH, 
2012, 133, 139-149. 

68. Lattanzio V. M. T., Visconti A., Haidukowski M., Pascale M.  Identification and characterization of new Fusarium 
masked mycotoxins, T2 and HT2 glycosyl derivatives, in naturally contaminated wheat and oats by liquid 
chromatography-high-resolution mass spectrometry. J. MASS. SPECTROM., 2012, 47, 466-475. 

69. Longobardi F., Iacovelli V., Catucci L., Panzarini G., Pascale M., Visconti A., Agostiano A. Determination of 
ochratoxin A in wine by means of immunoaffinity and aminopropyl solid-phase column clean-up and 
spectrofluorometric detection. EMIRATES JOURNAL OF FOOD AND AGRICULTURE, 2012, 24, 93. 

70. De Girolamo A., Pascale M., Visconti A. Comparison of methods and optimization of the analysis of fumonisins 
B1 and B2 in masa flour, an alkaline cooked corn product. FOOD ADDITIVES AND CONTAMINANTS: PART A, 
2011, 28(5), 667-675. 

71. Barros G., García D., Oviedo M. S., Ramirez M. L., Torres A., Lattanzio V., Pascale M., Chulze S. Survey of T-2 
and HT-2 toxins in soybean and soy meal from Argentina using immunoaffinity clean-up and high performance 
liquid chromatography. WORLD MYCOTOXIN JOURNAL, 2011, 4(2), 189-197. 

72. De Curtis F., De Cicco V., Haidukowski M., Pascale M., Somma S., Moretti A. Effects of agrochemical treatments 
on the occurrence of fusarium ear rot and fumonisin contamination of maize in southern Italy. FIELD CROPS 
RESEARCH, 2011, 123, 161-169. 

73. Pascale M., Haidukowski M., Lattanzio V.M.T., Silvestri M., Ranieri R. and Visconti A. Distribution of T-2 and HT-
2 toxins in milling fractions of durum wheat. JOURNAL OF FOOD PROTECTION, 2011, 74(10), 1700-1707. 

74. Lippolis V., Pascale M., Valenzano S., Pluchinotta V., Baumgartner S., Krska R., Visconti A. A rapid fluorescence 
polarization immunoassay for the determination of T-2 and HT-2 toxins in wheat. ANALITYCAL AND 
BIOANALYTICAL CHEMISTRY, 2011, 401, 2561-2571. 

75. Blandino M., Pascale M., Haidukowski M., Reyneri A. Influence of agronomic conditions on the efficacy of 
different fungicides applied to wheat at heading: effect on flag leaf senescence, Fusarium head blight attack, grain 
yield and deoxynivalenol contamination.  ITALIAN JOURNAL OF AGRONOMY, 2011, 6, 204-211. 

76. Gallo A., Epifani F., Bonsegna S., Pascale M., Santino A., Perrone G. Analysis of genes early expressed during 
Aspergillus flavus colonisation of hazelnut. INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD MICROBIOLOGY, 2010, 137, 
111-115. 

77. Visconti A., Pascale M. An overview on Fusarium mycotoxins in the durum wheat-pasta production chain. 
CEREAL CHEMISTRY, 2010, 87(1), 21-27. 

78. Visconti A., De Girolamo A., Lattanzio V.M.T., Lippolis V., Pascale M., Solfrizzo M. (2010) Novel analytical 
methods for Fusarium toxins in the cereal food chain. In Proceedings of the Conference “Advances and prospects 
of research on Fusarium mycotoxin contamination of cereals”, Archachon, France, 11-13 Sept. 2007. 

79. Lattanzio V.M.T., Pascale M., Visconti A. Current analytical methods for trichothecenes mycotoxins in cereals. 
TrAC - TRENDS IN ANALYTICAL CHEMISTRY, 2009, 28(6), 758-768. 

80. Zezza F., Longobardi F., Pascale M., Eremin S.A., Visconti A. Fluorescence polarization immunoassay for rapid 
screening of ochratoxin A in red wine.  ANALYTICAL AND BIOANALYTICAL CHEMISTRY, 2009, 395(5), 1317-
1323. 

81. Blandino M., Reyneri A., Vanara F., Pascale M., Haidukowski M., Campagna C. Management of fumonisin 
contamination in maize kernels through the timing of insecticide application against European corn borer Ostrinia 
nubilalis Hubner. FOOD ADDITIVES AND CONTAMINANTS, 2009, 26(11), 1501-1514. 

82. Pascale M. Detection methods for mycotoxins in cereal grains and cereal products. PROCEEDINGS FOR 
NATURAL SCIENCES, MATICA SRPSKA, 2009, 117, 15-25. 



 

 

 

 

Pag. 12 - Curriculum vitae di Michelangelo 
Pascale 

  

  

 

83. Lippolis V., Pascale M., Maragos C. M., Visconti A. Improvement of detection sensitivity of T-2 and HT-2 toxins 
using different fluorescent labeling reagents by high-performance liquid chromatography. TALANTA, 2008, 74, 
1476-1483. 

84. Pascale M., De Girolamo A., Visconti A., Magan N., Chianella I., Piletska E.V., Piletsky S.A.  Use of itaconic acid-
based polymers for solid-phase extraction of deoxynivalenol and application to pasta analysis. ANALYTICA 
CHIMICA ACTA, 2008, 609, 131-138. 

85. Favilla M., Pascale M., Ricelli A., Evidente A, Amalfitano C., Altomare C. Inhibition of Species of the Aspergillus 
Section Nigri and Ochratoxin A Production in Grapes by Fusapyrone. APPLIED AND ENVIRONMENTAL 
MICROBIOLOGY, 2008, 74(7), 2248-2253. 

86. Maragos C., Appell M. Lippolis V., Visconti A., Catucci L., Pascale M. The use of cyclodextrins as modifiers of 
fluorescence in the detection of mycotoxins. FOOD ADDITIVES & CONTAMINANTS, 2008, 25(2), 164-171. 

87. Pascale M., Haidukowski M., Perrone G., Visconti A., Pancaldi D., Risi C., Sidoti P. Prothioconazole: a new active 
substance against Fusarium Head Blight and deoxynivalenol accumulation in wheat kernels. JOURNAL OF 
PLANT PATHOLOGY, 2008, 90(3, Supplement), S3-75. 

88. De Curtis F., Haidukowski M., Moretti A., Castoria R., Lima G., Pascale M. Occurrence of Fusarium ear rot and 
fumonisin contamination of maize in Molise and effects of synthetic fungicides. JOURNAL OF PLANT 
PATHOLOGY, 2008, 90(3, Supplement), S3.71. 

89. Longobardi F., Pascale M., Silvestri M., Visconti A. Rapid method for determination of phosphine residues in 
wheat. FOOD ANALYTICAL METHODS, 2008, 1(3), 220-225. 

90. Blandino M., Reyneri A., Vanara F., Pascale M., Haidukowski M., Saporiti M. Effect of soling and insecticide 
application against European corn borer (Lepidoptera: Crambidae) on fumonisin contamination in maize kernels. 
CROP PROTECTION, 2008, 27, 1432-1436. 

91. Verrone R., Catucci L., Cosma P., Fini P., Agostiano A., Lippolis V., Pascale M. Effect of β-cyclodextrin on 
spectroscopic properties of ochratoxin A in aqueous solution. JOURNAL OF INCLUSION PHENOMENA AND 
MACROCYCLIC CHEMISTRY, 2007, 57, (1-4), 475-479. 

92. Perrone G., Nicoletti I., Pascale M., De Rossi A., De Girolamo A., Visconti A. Positive correlation between high 
levels of ochratoxin A and resveratrol-related compounds in red wine. JOURNAL OF AGRICULTURAL AND 
FOOD CHEMISTRY, 2007, 55, 6807-6812. 

93. Rossi V., Terzi V., Moggi F., Morcia C., Faccioli P., Haidukowski M., Pascale M. Assessment of Fusarium 
infection in wheat heads using a quantitative polymerase chain reaction (qPCR)assay. FOOD ADDITIVES & 
CONTAMINANTS, 2007, 24(10), 1121-1130. 

94. Alarcón S.H., Palleschi G., Compagnone D., Pascale M., Visconti A., Barna-Vetró I. Monoclonal antibody based 
electrochemical immunosensor for the determination of ochratoxin A in wheat. TALANTA, 2006, 69, 1031-1037. 

95. Zezza F., Pascale M., Mulè G., Visconti A. Detection of Fusarium culmorum in wheat by a Surface Plasmon 
Resonance-based DNA sensor. JOURNAL OF MICROBIOLOGICAL METHODS, 2006, 66, 529-537. 

96. Cozzi G., Pascale M., Perrone G., Visconti A., Logrieco A. Effect of Lobesia botrana damages on black aspergilli 
rot and ochratoxin A content in grapes. INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD MICROBIOLOGY, 2006, 111, 
S88-S92. 

97. Lippolis V., Pascale M., Visconti A. Optimization of a fluorescence polarization immunoassay for rapid 
quantification of deoxynivalenol in durum wheat based products. JOURNAL OF FOOD PROTECTION, 2006, 
69(11), 2712-2719. 

98. Haidukowski M., Pascale M., Perrone G., Pancaldi D., Campagna C., Visconti A. Effect of fungicides on Fusarium 
head blight, yield and deoxynivalenol accumulation in wheat inoculated under field conditions with Fusarium 
graminearum and Fusarium culmorum. JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, 2005, 
85, 191-198. 

99. Battacone G., Palomba M., Pascale M., Mazzette A., Pulina G. Influence of aflatoxin B1 on milk production and 
health in dairy sheep. ADSA – ASAS – PSA joint meeting. St. Louis 25-29 July 2004. In: J. DAIRY SCI., 2005, 87 
(Suppl. 1): (Abstr. 203), 127. 

100. Battacone G., Nudda A., Palomba A., Pascale M., Mazzette A., Nicolussi P., Pulina G. The effect of dried yeast 
culture on the carry over of aflatoxin in sheep milk. J. ANIM. SCI., 2005, 83 (suppl. 1): (Abstr. 382), 237. 

101. Visconti A., Lattanzio V.M., Pascale M., Haidukowski M. Analysis of T-2 and HT-2 toxins in cereal grains by 
immunoaffinity clean-up and liquid chromatography with fluorescence detection. JOURNAL OF 
CHROMATOGRAPHY A, 2005, 1075, 151-158. 

102. Battacone G., Nudda A., Palomba M., Pascale M., Nicolussi P., Pulina G. Transfer of aflatoxin B1 from feed to 
milk and from milk to curd and whey in dairy sheep fed artificially contaminated concentrates. JOURNAL OF 
DAIRY SCIENCE, 2005, 88, 3063–3069. 



 

 

 

 

Pag. 13 - Curriculum vitae di Michelangelo 
Pascale 
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ORGANOMETALLIC CHEMISTRY, 2000, 605, 143-150. 
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117. Pascale M., Visconti A., Avantaggiato G., Pronczuk M., Chelkowski J. Mycotoxin Contamination of Maize Hybrids 
after Infection with Fusarium proliferatum. JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, 1999, 
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Fumonisin production on irradiated corn kernels: effect of inoculum size. JOURNAL OF FOOD PROTECTION, 
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122. Visconti A, Pascale M. Determination of zearalenone in corn by means of immunoaffinity clean-up and high-
performance liquid chromatography with fluorescence detection. JOURNAL OF CHROMATOGRAPHY A, 1998, 
815, 133-140. 

123. Pascale M., Avantaggiato G., Visconti A. Application of immunoaffinity columns to the analysis of zearalenone, 
deoxynivalenol and ochratoxin A in cereals and biological fluids. REVUE DE MEDICINE VETERINAIRE, 1998, 
6, 530. 

124. Pascale M., Visconti A., Pronczuk M., Wisniewska H., Chelkowski J. Accumulation of fumonisins in maize hybrids 
inoculated under field conditions with Fusarium moniliforme Sheldon. JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD 
AND AGRICULTURE, 1997, 74, 1-6. 

125. Chulze S., Ramirez M.L., March G., Pascale M., A. Visconti Fumonisins and mating population from Fusarium 
species isolated from corn in Argentina. SYDOWIA AN INTERNATIONAL JOURNAL OF MYCOLOGY, Special 
Issue, 1997, March 30, 209. 

126. Visconti A., Doko M.B., Solfrizzo M., Pascale M., Boenke A. European intercomparison study for the 
determination of fumonisins in maize. MIKROCHIMICA ACTA, 1996, 123, 55-61. 

127. Visconti A., Boenke A., Solfrizzo M., Pascale M., Doko M.B. European intercomparison study for the 
determination of the fumonisins content in two maize materials. FOOD ADDITIVES & CONTAMINANTS, 1996, 
13(8), 909-927. 

128. Visconti A., Solfrizzo M., Doko M.B., Boenke A., Pascale M. Stability of fumonisins at different storage periods 
and temperatures in gamma-irradiated maize. FOOD ADDITIVES & CONTAMINANTS, ,(1996, 13(8), 929-938. 
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131. Visconti A., Pascale M., Doko M.B. Fumonisins in Europe. Production by Fusarium isolated from cereals and 
occurrence in maize and maize products intended for human and animal consumption. In: Proceedings of Fifth 
International Symposium on Microbiology of Food and Cosmetics in Europe. "The European union's innovative 
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132. Ramirez M.L., Pascale M., Chulze S., Reynoso M.M., G. March, Visconti A. Natural occurrence of fumonisins 
associated to Fusarium contamination in commercial corn hybrids grown in Argentina. MYCOPATHOLOGIA, 
1996, 135, 29-34. 

133. Palaversic B., Visconti A., Pascale M., Buhinicek I., Drasner E. Maize resistance to Fusarium moniliforme 
Sheldon ear rot and contamination with fumonisins. FRAGMENTA PHYTOMEDICA ET HERBOLOGICA, 1995, 
23(2), 53-60. 

134. Visconti A., Boenke A., Doko M.B., Solfrizzo M., Pascale M. Occurrence of fumonisins in Europe and the BCR-
Measurements and Testing projects. NATURAL TOXINS, 1995, 3, 269-274. 
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1. Pascale M., Lippolis V., De Girolamo A., Lattanzio V.M.T. (2016). Recenti sviluppi nelle analisi delle micotossine 
in cereali, mangimi e alimenti. TECNICA MOLITORIA, vol. LXVII, Settembre, 678-687. 

2. Pascale M. (2016) Dal campo alla tavola: il contributo della ricerca e dell’innovazione per garantire alimenti sicuri 
in uno scenario futuro. In Proceedings dell’evento: “Future for Food and Food for Future (F4F)2”, CNR-Area della 
Ricerca di Milano, 12 giugno 2015, a cura di M. Padula, E. Punta, A. Volpi, S. D’Auria, CNR Edizioni, Luglio 2016, 
pag. 33-39 (ISBN: 978 88 8080 209 9). 

3. Aureli G., Melloni S., D’Egidio M.G., Quaranta F., Haidukowski M., Pascale M., Lattanzio Maria V.M.T. (2015). 
Effetto della decorticazione del grano duro sul contenuto di tossine T-2 e HT-2 nella granella e nelle frazioni di 
macinazione. TECNICA MOLITORIA, vol. LXVI, 846-853. 

4. Pascale M.  (2015). Metodi rapidi per la determinazione di micotossine in frumento duro. ACCADEMIA 
NAZIONALE DI AGRICOLTURA - ANNALI Vol. CXXXIV, 148-160. 

5. Pascale M., Panzarini G., Visconti A. (2014) Metodo UPLC-DAD per la determinazione di deossinivalenolo e 
nivalenolo in frumento. In Atti del Progetto MICOPRINCEM “Micotossine principali ed emergenti nei cereali”, a 
cura di M.G. D’Egidio, M.L. Marano, C. Ripa, CRA-QCE, Roma. Pag.16-18. ISBN: 978-88-97081-59-3. 

6. Pascale M., Haidukowski M., Visconti A., Aureli G., Melloni S., D’Egidio M.G. (2014) Confronto tra metodo ELISA 
e UPLC-DAD per la determinazione delle tossine T-2 e HT-2 in frumento. In Atti del Progetto MICOPRINCEM 
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“Micotossine principali ed emergenti nei cereali”, a cura di M.G. D’Egidio, M.L. Marano, C. Ripa, CRA-QCE, 
Roma. Pag. 23-25. ISBN: 978-88-97081-59-3. 

7. Terzi V., Morcia C., Faccini N., Tumino G., Ghizzoni R., Lattanzio V.M.T., Pascale M. (2014) Monitoraggio per 
micotossine emergenti (T-2 e HT-2) nella filiera orzo-maolto. Fusariotossine nella filiera orzo-malto. In Atti del 
Progetto MICOPRINCEM “Micotossine principali ed emergenti nei cereali”, a cura di M.G. D’Egidio, M.L. Marano, 
C. Ripa, CRA-QCE, Roma. Pag. 68-70. ISBN: 978-88-97081-59-3.  

8. Lattanzio V.M.T., Ciasca B., Haidukowski M., Visconti A., Pascale M., Infantino A. (2014) Profilo tossi genico di 
ceppi di Fusarium langsethiae isolati da frumento in diversi areali italiani. In Atti del Progetto MICOPRINCEM 
“Micotossine principali ed emergenti nei cereali”, a cura di M.G. D’Egidio, M.L. Marano, C. Ripa, CRA-QCE, 
Roma. Pag. 83-86. ISBN: 978-88-97081-59-3. 

9. Lippolis V., Pascale M., Visconti A. (2013) Sviluppi diagnostici nell’analisi delle micotossine. In: Atti del 4° 
Congresso Nazionale. Le micotossine nella filiera agro-alimentare. Istituto Superiore di Sanità. Roma, 11-13 
giugno 2012, Rapporti ISTISAN 13/18, Brera C., De Santis B., Debegnach F., Gregori E., Pannunzi E., Barea 
Toscan M.C. (Eds.), ISSN 1123-3117.  Roma, Istituto Superiore di Sanità, pag. 92-98. 

10. Valenzano S., Lippolis V., Pascale M., Visconti A. (2013) Messa a punto di un immunosaggio basato sulla 
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Congresso Nazionale. Le micotossine nella filiera agro-alimentare. Istituto Superiore di Sanità. Roma, 11-13 
giugno 2012, Rapporti ISTISAN 13/18, Brera C., De Santis B., Debegnach F., Gregori E., Pannunzi E., Barea 
Toscan M.C. (Eds.), ISSN 1123-3117.  Roma, Istituto Superiore di Sanità, pag. 112-117. 
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In: Atti del 4° Congresso Nazionale. Le micotossine nella filiera agro-alimentare. Istituto Superiore di Sanità. 
Roma, 11-13 giugno 2012, Rapporti ISTISAN 13/18, Brera C., De Santis B., Debegnach F., Gregori E., Pannunzi 
E., Barea Toscan M.C. (Eds.), ISSN 1123-3117.  Roma, Istituto Superiore di Sanità, pag. 106-111. 
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23. Desiderio E., Aureli G., Belocchi A., D’Egidio M.G., Pascale M. (2008) Bassa presenza di micotossine nella 
granella di frumento duro. L’INFORMATORE AGRARIO, 34, 41-44 



 

 

 

 

Pag. 16 - Curriculum vitae di Michelangelo 
Pascale 
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45. Pascale M., Doko M.B., Visconti A. (1995) Determinazione di fumonisine nella polenta mediante cromatografia 
HPLC. In: Atti del II Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti. Giardini Naxos (Italy), 24-27 maggio, 1995, 
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innovation technology as a key to sustainable growth”, Ministry of Foreign Affairs and International Cooperation 
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2. Pascale M. The Institute of Food Sciences of the National Research Council of Italy: research activities and main 
results, Italy-Kuwait meeting, KISR - Kuwait Institute for Scientific Research, Kuwait City, June 8, 2023 

3. Pascale M. Le micotossine nei cereali: quali rischi per il consumatore. 1° Convegno CiBARI: il cibo della salute, 
Bari, 1-3 Dicembre 2023. 

4. Pascale M., Slettengren K., Vega A., Lippolis V., Cervellieri S., De Girolamo A., Lattanzio V.M.T., Ciasca B., 
Reichel M. and Logrieco A.F. Mycotoxin Reduction in Maize by Industrial-Scale Cleaning Solutions. 2nd Mycokey 
International Conference - Integrated Solutions for Mycotoxin Management, 16-18 September 2018, Wuhan, 
China. 

5. Pascale M., Lattanzio V.M.T., De Girolamo A., Lippolis V. Current analytical methods for mycotoxins and their 
validation. Africa Food Safety Workshop, 4-8 June 2018, Pretoria, South Africa. 

6. Pascale M., Lippolis V., De Girolamo A., Lattanzio V.M.T., Logrieco A.F. Advances in screening methods for 
mycotoxin detection in cereals. BioTechWorld - International Congress Biotechnology: state of the art and 
perspectives, 20-22 February 2017, Moscow, Russia. 

7. Pascale M. Physical methods for mycotoxin decontamination of agricultural commodities. Workshop “Mycotoxins 
in ASEAN Countries and Post-Harvest Control Measures”, 14-19 March 2016, Bangkok, Thailand.  

8. Pascale M. Strategie di prevenzione e metodi innovativi per l’analisi di contaminanti alimentari. 1° Incontro tra 
Centri di Ricerca Italia - America Latina e Caraibi nel settore Agroalimentare e Forestale, CNR, 21-22 Settembre 
2015, Roma, Italia.  

9. Pascale M. Dal campo alla tavola: il contributo della ricerca e dell’innovazione per garantire alimenti sicuri in uno 
scenario futuro. Workshop CNR×EXPO “(F4F)2 ‐ Future for Food and Food for Future”, CNR-Area della Ricerca, 
12 Giugno 2015, Milano, Italia. 

10. Pascale M. Metodi rapidi e innovativi per l’analisi di contaminanti negli alimenti. EXPO WORKSHOP: “Le 
soluzioni tecnologiche per la carta di Milano: lotta alle contraffazioni, diagnostica per controllo qualità, qualità 
delle produzioni alimentari”, Expo Milano 2015, 17 settembre 2015, Milano, Italia.  

11. Pascale M. Food safety and mycotoxins: MycoRed Structure and Results. MNBS’ 2014, 21-22 October 2014, 
Toulouse, France. 

12. Pascale M., De Girolamo A., Panzarini G., Schena R., Visconti A., Graeber M., Hahn C., Reynolds N., Deefholts 
B., Inauen R., Conde B. Reduction of aflatoxins in maize by combining mechanical and optical sorting 
technologies. International Mycotoxin Conference: Perspectives on the Global Prevention and Control of 
Mycotoxins, 19-23 May 2014, Beijing, P.R. China 

13. Pascale M. Metodi rapidi per la determinazione delle micotossine in frumento duro. Convegno: Dal Seme alla 
Pasta: una tradizione in continua evoluzione. Accademia Nazionale di Agricoltura, 26 novembre 2014, Bologna, 
Italia. 

14. Pascale M., Visconti A. The importance of representative laboratory samples and confirmatory methods for 
mycotoxin analysis. International Conference on Mycological Aspects of Food and Feed Safety (IC-MAFFS), 27-
28 June 2013, Yogyakarta, Indonesia. 

15. Pascale M., Visconti A. EU-ASEAN S&T Cooperation to Jointly Tackle Societal Challenges. International 
Conference on Mycological Aspects of Food and Feed Safety (IC-MAFFS), 27-28 June 2013, Yogyakarta, 
Indonesia. 

16. Pascale M, Lattanzio V.M.T., Lippolis V., De Girolamo A., Solfrizzo M., Visconti A. Analytical methods for the 
determination of mycotoxins and relevant biomarkers: an overview of recent researches carried out at ISPA-CNR. 
MycoRed International Workshop “Reduction of Mycotoxins in Production Chains of EU and Russia: Modern 
Investigations and Practical Features”, 9-10 June 2011, Moscow, Russia. 

17. Pascale M., Lippolis V., Valenzano S., Visconti A. Comparison between slurry mixing and dry milling in laboratory 
sample preparation for ochratoxin A and deoxynivalenol analysis in wheat. MycoRed International Workshop 
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“Reduction of Mycotoxins in Production Chains of EU and Russia: Modern Investigations and Practical Features”, 
9-10 June 2011, Moscow, Russia. 

18. Pascale M., Lippolis V., Valenzano S., Haidukowski M., Lattanzio V.M.T., Solfrizzo M., Visconti A. Recent 
advances on analytical methods for the determination of T-2 and HT-2 toxins in cereals. MycoRed International 
Workshop “Reduction of Mycotoxins in Production Chains of EU and Russia: Modern Investigations and Practical 
Features”, 9-10 June 2011, Moscow, Russia. 

19. Pascale M. Validation of novel analytical methods for the determination of T-2 and HT-2 toxins in oats and wheat. 
FUSARIUM–toxin Forum, 3 February 2012, Bruxelles, Belgio. 

20. Pascale M.  Metodi di analisi per la determinazione di micotossine nei mangimi: stato dell’arte e prospettive 
future. Fieragricola 2010. Workshop su “Micotossine nella filiera zootecnica”, 6 Febbraio 2010, Verona, Italia. 

21. Pascale M. Confronto tra metodi immunoenzimatici (ELISA) e cromatografici (HPLC) per la determinazione di 
micotossine in frumento. Giornata Tecnico-Scientifica “Frumento duro e micotossine Risultati del Progetto 
interregionale MICOCER”, 19 Febbraio 2010, Roma, Italia. 

22. Pascale M.  Storie di imprese - gioie e dolori:  Safe wheat s.r.l. “Emerging Companies”, CNR, 25-26 Marzo 2010, 
Roma, Italia. 

23. Pascale M.  Micotossine e sicurezza d’uso dei cereali integrali. Workshop: “Le nuove frontiere degli sfarinati 
integrali per una sana alimentazione quotidiana”, 24 maggio 2010, Verona, Italia. 

24. Pascale M.  Micotossine nella filiera del grano duro: le tossine T-2 e HT-2. Workshop: “La ricerca SIGRAD sul 
grano duro: un modello per la filiera”, 22 settembre 2010, Roma, Italia. 

25. Pascale M.  Contaminazione da tossine di Fusarium (DON, T-2 e HT-2) nel grano duro nazionale. Le Giornate 
di GRANOITALIA “Il punto sul comparto cerealicolo nazionale”, 30 settembre – 1 ottobre 2010, Bologna, Italia. 

26. Pascale M., Lippolis V., Visconti A. Fluoresecence polarization immunoassays for the determination of 
mycotoxins in cereals. 123rd AOAC Annual Meeting & Exposition, Session: Emerging Technologies for Rapid 
Determination of Mycotoxins, 13-16 September 2009, Philadelphia, PA, USA. 

27. Pascale M., Visconti A. Detection methods for mycotoxins in cereal grains and cereal products. The third 
Scientific Meeting of Matica SRPSKA: Mycology, Mycotoxicology and Mycoses, 23-25 April 2009, Novi Sad, 
Serbia. 

28. Pascale M., R. Ranieri, M. Silvestri, Visconti A. Mycotoxins in durum wheat/pasta production chain: an overview 
of recent researches. World Grain Summit: Food and Beverages, Session: Pasta/Noodles-Pasta: An Industry 
Perspective on Processing and Future Research Priority, 17-20 September 2006. San Francisco, CA, USA. 

29.  Pascale M. V. Lippolis, C.M. Maragos, A. Visconti. Recent developments in trichothecene analysis. 232nd 
American Chemical Society National Meeting & Exposition, Session: Mycotoxins - Mycotoxin Analytical Methods, 
September 10-14, 2006, San Francisco, CA, USA. 

30. Pascale M., Visconti A. Immunoaffinity clean-up/fluorescence detection methods for mycotoxins. The World 
Mycotoxin Forum - The Third Conference, Session: Trends in mycotoxin analysis, 10-11 November 2005, 
Noordwijk aan Zee, the Netherlands. 

31. Pascale M., Visconti A. Overview of detection methods of mycotoxins. MycoGlobe Conference: Reducing impact 
of mycotoxins in tropical agricolture with emphasis on health and trade in Africa, Session: Detection Methods & 
Mycotoxin Management of Key Commodities in Africa & Europe,  13-16 September 2005, Accra, Ghana. 

32. Pascale M., Visconti A. Human exposure to ochratoxin A: analytical methods for determining ochratoxin A in 
wine and beer and as biomarker in human urine. The 7th International Mycological Congress (IMC7), Session: 
Mycotoxins and Dietary Exposure, 11-17 August 2002, Oslo, Norway. 

 
Brevetti 

1. Visconti A., Pascale M., Longobardi F., Ranieri R., Silvestri M. “Method for the detection of phosphine in cereals” 
EP1882934A1, European Patent Application number n. 06425533.4. 

2. Ranieri R., Silvestri M., Visconti A., Pascale M., Longobardi F. “Method for the detection of phosphine in cereals” 
US Patent No. US 7,678,575 B2, US Patent Application n. 11/829,302 

 
Capitoli di libro (internazionali) 

1. Pascale M., A. Visconti. Immunoaffinity clean-up/fluorescence detection methods for mycotoxins. In: The 
mycotoxin factbook. D. Barug, D. Bhatnagar, H.P. van Egmond, J.P. van der Kamp, W.A. van Osenbruggen, A. 
Visconti eds., Wageningen Academic Publishers, The Netherlands, 2006, pp. 269-283. ISBN: 978-90-8686-006-
7. 

2. Pascale M., A. Visconti. Overview of detection methods for mycotoxins. In: Mycotoxins - Detection Methods, 
Management, Public Health and agricultural. J.F. Leslie, R. Bandyopadhyay, A. Visconti eds., CAB International, 
UK, 2008, pp. 171-183. ISBN: 978-1-84593-082-0. 
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3. Pascale M., Lippolis V., Maragos C.M., Visconti A. Recent developments in trichothecene analysis. In: ACS 
Symposium Series 1001 - Food Contaminants: Mycotoxins and Food Allergens. D.P. Siantar, M.W. Trucksess, 
P.M. Scott, E.M. Herman eds., American Chemical Society, Washington, DC, 2008, pp. 192-210. ISBN-10: 
0841269548. 

4. Pascale M., Blandino M., Reyneri A., Visconti A. Chemical Control of Fusarium diseases of wheat and maize. In: 
Control of Fusarium diseases. F.M. Alves-Santos and J.J. Diez Editors, Research Signpost, Kerala, India, 2011, 
pp 41-63. ISBN: 978-81-308-0470-5. 

5. Nowicki T.W., Clear R.M., Gawalko E.J. Pascale M. Grain safety assurance, including impacts on durum wheat 
trading. In: Durum Wheat, Chemistry and Technology – Second edition. M. Sissons, J. Abecassis, B. Marchylo 
and M. Carcea, Editors, AACC International Press, St. Paul, Minnesota, USA, 2012, pp. 251-277. ISBN: 978-1-
891127-65-6. 

6. Pascale M., Zezza F., Perrone G. Surface Plasmon Resonance Genosensor for the Detection of Fusarium 
culmorum. In: Fungal Diagnostics Methods and Protocols,  Methods in Molecular Biology, Vol. 968, L. O’Connor 
and B. Glynn Editors, Springer Science + Business Media, New York, 2013, pp. 155-165. ISBN: 978-1-62703-
256-8. 

7. Gilbert J., Pascale M. Analytical methods for mycotoxins in the wheat chain. In: Mycotoxin Reduction in Grain 
Chains, J.F. Leslie, A.F. Logrieco Editors, John Wiley & Sons, Inc., Ames, Iowa, USA, 2014, pp. 169-188. ISBN: 
978-0-8138-2083-5. 

8. Lattanzio V.M.T., Pascale M. Determination of T-2 and HT-2 toxins in oats and oat-based breakfast cereals by 
liquid-chromatography tandem mass spectrometry. In: Oat Methods and Protocols, Methods in Molecular Biology, 
Vol. 1536, Sebastian Gasparis Editor, Springer Science + Business Media LLC, New York, 2017, pp. 127-136. 
ISBN: 978-1-4939-6680-6. 

9. De Girolamo A., McKeague M., Pascale M., Cortese M., and DeRosa M.C. Immobilization of Aptamers on 
Substrates. In: Aptamers for Analytical Applications: Affinity Acquisition and Method Design, Yiyang Dong Editor, 
Wiley‐VCH Verlag GmbH & Co., 2018 (first published: 3 December 2018), pp. 85-126. ISBN: 9783527342679 
(Print), ISBN: 9783527806799 (Online). 
 

Capitoli di libro (nazionali) 
1. Visconti A., Pascale M. Livelli massimi di tolleranza di micotossine in prodotti destinati all'alimentazione umana. 

In: Muffe, alimenti e micotossicosi. I. Dragoni, C. Cantoni, A. Papa, L. Vallone (editori), Città Studi Edizioni-
UTET, Milano, 1997, pp. 288-296. ISBN: 9788825171877. 

2. Rossi V., Cigolini M., Ranieri R., Pascale M., Haidukowski M. Ruolo della fase fenologica sull’infezione da 
Fusarium e sull’accumulo di deossinivalenolo in frumento duro. In: Sicurezza Alimentare della filiera del frumento 
duro. R. Ranieri, M. Pascale, G. Arlotti, A. Visconti (editori), Grafiche STEP Editrice, Parma, 2007, pp. 77-86. 
ISBN: 88-7898-015-3. 

3. Lippolis V., Pascale M., Visconti A., Ranieri R., Silvestri M., D’Alessandro A. Determinazione di deossinivalenolo 
in frumento e prodotti derivati mediante un immunosaggio basato sulla polarizzazione di fluorescenza. In: 
Sicurezza Alimentare della filiera del frumento duro. R. Ranieri, M. Pascale, G. Arlotti, A. Visconti (editori), 
Grafiche STEP Editrice, Parma, 2007, pp. 153-170. ISBN: 88-7898-015-3. 

4. Compagnone D., Pascale M., Visconti A., D’Alessandro A.. Immunosensore elettrochimico per la determinazione 
di ocratossina A nel frumento. In: Sicurezza Alimentare della filiera del frumento duro. R. Ranieri, M. Pascale, G. 
Arlotti, A. Visconti (editori), Grafiche STEP Editrice, Parma, 2007, pp. 189-202. ISBN: 88-7898-015-3. 

5. Longobardi F., Pascale M., Visconti A., Silvestri M., Suman M., Torella S., Dalcanale E., Forleo E., Spadavecchia 
J., Siciliano P. Metodi rapidi per la determinazione di fosfina nel frumento. In: Sicurezza Alimentare della filiera 
del frumento duro. R. Ranieri, M. Pascale, G. Arlotti, A. Visconti (editori), Grafiche STEP Editrice, Parma, 2007, 
pp. 203-217. ISBN: 88-7898-015-3. 

6. Zezza F., Pascale M., Visconti A. Determinazione di Fusarium culmorum in frumento duro mediante biosensore 
a risonanza plasmonica di superficie. In: Sicurezza Alimentare della filiera del frumento duro. R. Ranieri, M. 
Pascale, G. Arlotti, A. Visconti (editori), Grafiche STEP Editrice, Parma, 2007, pp. 237-252. ISBN: 88-7898-015-
3. 

7. Arlotti G., D’Alessandro A., Pascale M., Santoli B., Silvestri M., Tribuzio G. Valutazione dell’impatto del processo 
di macinazione sul contenuto di metalli pesanti negli sfarinati del grano duro. In: Sicurezza Alimentare della filiera 
del frumento duro. R. Ranieri, M. Pascale, G. Arlotti, A. Visconti (editori), Grafiche STEP Editrice, Parma, 2007, 
pp. 347-354. ISBN: 88-7898-015-3. 

8. Arlotti G., D’Alessandro A., Marcheselli N., Pascale M., Vania F., Ranieri R. Il Progetto di Formazione: 
“formazione di ricercatori altamente qualificati esperti in sistemi avanzati di garanzia della sicurezza delle filiere 
agroalimentari con specifico orientamento al settore cerealicolo del Mezzogiorno”. In: Sicurezza Alimentare della 
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filiera del frumento duro. R. Ranieri, M. Pascale, G. Arlotti, A. Visconti (editori), Grafiche STEP Editrice, Parma, 
2007, pp. 385-393. ISBN: 88-7898-015-3. 

9. Pascale M., Haidukowski M., Visconti A., Aureli G., D’Egidio M.G., Desiderio E., Plizzari L., Corbellini M. 
Confronto tra metodi ELISA e HPLC per la determinazione del deossinivalenolo (DON) in frumento tenero e duro. 
In: I Georgofili, Quaderni 2008-IV - Micotossine nei cereali. Risultati del progetto interregionale “MICOCER”, 
Accademia dei Georgofili ed., Edizioni Polistampa, Firenze, 2009, pp. 47-56. ISBN: 978-88-596-0664-2. 

10. Desiderio E., Aureli G., Conti D., Mazzieri G., Pascale M., Belocchi A., Fornaia M. Percorsi produttivi per la 
prevenzione della contaminazione da deossinivalenolo (DON) nel frumento duro. In: I Georgofili, Quaderni 2008-
IV - Micotossine nei cereali. Risultati del progetto interregionale “MICOCER”, Accademia dei Georgofili ed., 
Edizioni Polistampa, Firenze, 2009, pp. 93-104. ISBN: 978-88-596-0664-2. 

11. Blandino M., Reyneri A., Pascale M., Haidukowski M., Corbellino M., Polizzari L., Mazzieri G., Scudellari D. 
Percorsi produttivi per la prevenzione della contaminazione da deossinivalenolo nel frumento tenero. In: I 
Georgofili, Quaderni 2008-IV - Micotossine nei cereali. Risultati del progetto interregionale “MICOCER”, 
Accademia dei Georgofili ed., Edizioni Polistampa, Firenze, 2009, pp. 105-119. ISBN: 978-88-596-0664-2. 

12. Pascale M., Haidukowski M., Panzarini G., Schena R., Visconti A., Silvestri M., Ranieri R. Indagine sulla presenza 
di tossine di fusarium (DON, T-2 e HT-2) nelle produzioni nazionali di grano duro e di pasta. In: La ricerca SIGRAD 
sul grano duro: un modello per la filiera, Ranieri R. e Berdini C. editori, Edizioni Avenue Media, Bologna- Milano, 
2010, pp. 17-28. ISBN: 978-88-886817-54-7. 

13. Pascale M., Haidukowski M., Lattanzio M.T.V., Atallah M., Della Ghezza I., Silvestri M., Visconti A. Effetto dei 
processi di molitura e pastificazione sulla contaminazione da tossine T-2 e HT-2 nei prodotti e sottoprodotti 
derivati del grano duro. In: La ricerca SIGRAD sul grano duro: un modello per la filiera, Ranieri R. e Berdini C. 
editori, Edizioni Avenue Media, Bologna- Milano, 2010, pp. 29-39. ISBN: 978-88-886817-54-7. 
 

Attività editoriale 
1. Ranieri R., Pascale M., Arlotti G., Visconti A. (editori), 2007. Sicurezza Alimentare della Filiera del Frumento 

Duro. Grafiche STEP Editrice, Parma, 2007, pages 412. ISBN: 88-7898-015-3. 
2. Pascale M. Mycotoxicology Newsletter - An International Forum for Mycotoxins. 2010, Volume XIII, Issue 2; 2011, 

Volume XIV, Issue 1; 2011, Volume XIV, Issue 2; 2012, Volume XV, Issue 1; 2013, Volume XVI, Issue 1; 2013, 
Volume XVI, Issue 2; 2014, Volume XVII, Issue 1. 

3. Pascale M. & DeRosa M.C., Editors of Topical Collection "Biorecognition Assays for Mycotoxins", Toxins, MDPI 
(dal 2015). 

4. Perrone G., Ferrara M. & Pascale M. Special Issue "Toxigenic Fungi and Mycotoxins: Ecology, Occurrence, and 
Prevention in a Climate Change Scenario" – Microorganisms, MDPI (dal 2020) 

5. Lippolis V. & Pascale M. Special Issue “Development of Separative Techniques for the Detection of Natural 
Toxins" – Toxins, MDPI (dal 2020)  

6. Pascale M. & De Girolamo A. Special Issue “Spectroscopic Methods in Food Chemistry” – Molecules MDPI (dal 
2020). 

 
 
 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel curriculum vitae ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 
2003, n. 196 “Codice in materia di protezione dei dati personali” e dell’art. 13 del GDPR (Regolamento UE 2016/679). 
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